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BOUTIQUE HOTEL

COMTAL EMPURIES

ENTREE

Jambon ibérique avec pain de “coca” 17.00
Saumon mariné maison avec toasts 14.00
Croquettes de jambon ibérique 14.00
Crevettes croustillantes avec sauce romesco 15.00
Taco de parmesan avec tartare de boeuf, moutarde et paprika 16.00
Carpaccio de pieds de porc avec champignons, mayonnaise & la moutarde et ail noir 17.00
Spaguettini au pesto avec mozzarella et jambon ibérique 16.00
Créme de pomme de terre avec poitrine de porc & basse température et ceuf poché 16.00
Artichauts sautés avec jambon et crevettes 17.00
Salade de crudités avec saumon maring, thon, anchois et tomate séchée 14.50
POISSON
“Suquet” de lotte avec palourdes, pommes de terre et crevettes 21.00
Filets de bar avec aubergine braisée et sauce aux anchois 19.00
Petits calamars grillés avec creme de chorizo épicé 17.50
Riz noir avec gambas et palourdes 24.00
VIANDE
Magret de canard grillé avec fraises caramélisées & l'orange 20.00
Epaule d'agneau & basse température avec pomme de terre fondante et son jus 19.00
Filet de boeuf grillé, beurre d la truffe, gnocchis et créme de champignons ** 27.00
Entrecdte de boeuf avec sauce au poivre vert et pommes Pont-Neuf 23.00
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BOUTIQUE HOTEL

COMTAL EMPURIES
LES DESSERTS

Coulant au chocolat fait maison avec glace a la vainille 7.00

La mandarine aux noisettes et au basilic

7.50
Le café aux amandes et poivre de Sichuan 7.50
Cannelloni de framboises, écume de Baileys et chutney de papaye et menthe 7.00
BUche roulée aux noix de pécan et citron 6.50
Ganache au chocolat, glace a la framboise, huile d'olive vierge extra et sel Maldon 8.00

MENU GASTRONOMIQUE

CREEZ VOTRE MENU AVEC LES PLATS DE NOTRE CARTE
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AMUSE-BOUCHES DU CHEF
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ENTREE
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UN POISSON, OU UNE VIANDE, OU UN RISOTTO

* k%

LES DESSERTS DE NOTRE CARTRE

*k %

LOES PLATS MARQUES D'UN ASTERISQUE (*) ONT UN SUPPLEMENT DE 2€ DANS LE MENU

LOES PLATS MARQUES DE DEUX ASTERISQUES (**) ONT UN SUPPLEMENT DE 5€ DANS LE MENU

PVP 40 € TTC inclus



