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BOUTIQUE HOTEL

COMTAL EMPURIES

ENTRANTES

Jamén ibérico con pan de coca 17.00
Salmén curado en casa con tostaditas 14.00
Croquetas de jam©bn ibérico 14.00
Langostinos crujientes con romesco 15.00
Taco de parmesano con tartar de ternera, mostaza y pimenton 16.00
Carpaccio de pies de cerdo con setas, mayonesa de mostaza y ajo negro 17.00
Spaguettini al pesto con mozzarella y jamon ibérico 16.00
Crema de patata con panceta a baja temperatura y huevo escalfado 16.00
Alcachofas salteadas con jamén y langostinos 17.00
Ensalada de crudités con salmén curado, tomate seco, atln y anchoas 14.50
PESCADOS
Suquet de rape con almejas, patatas y langostinos 21.00
Filetes de lubina con berenjena a la lefia y salsa de anchoas 19.00
Calamarcitos a la brasa con cremoso de chorizo picante 17.50
Arroz negro con gambas y almejas 24.00
CARNES
Magret de pato a la brasa con fresas caramelizadas a la naranja 20.00
Paletilla de cordero a baja temperatura con patata melosa y su jugo 19.00
Solomillo de ternera a la brasa, mantequilla de trufa, Aoquis y crema de setas ** 27.00
23.00

Entrecot de ternera con salsa de pimienta verde y patatas Pont-Neuf
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BOUTIQUE HOTEL

COMTAL EMPURIES
LOS POSTRES

Coulant de chocolate hecho en casa con helado de vainilla 7.00

La mandarina con avellanas y albahaca

7.50
El café con almendras y pimienta de Sichuan 7.50
Caneldén de frambuesas, espuma de Baileys y chutney de papaya y menta 7.00
Brazo de gitano con nueces de Pecany limén 6.50
Ganache de de chocolate, helado de frambuesa y aceite de AOVE y sal Maldon 8.00
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MENU GASTRONOMICO

CONFECCIONE SU MENU CON PLATOS DE LA CARTA

%k %k %k

APERITIVOS DEL CHEF

% %k %k

ENTRANTE

% %k %k

UN PESCADO, O UNA CARNE, O UN ARROZ

* k%

LOS POSTRES DE NUESTRA CARTA

*k %

LOS PLATOS MARCADOS CON UN ASTERISCO (*) TIENEN 2 € DE SUPLEMENTO EN EL MENU

LOS PLATOS MARCADOS CON DOS ASTERISCOS (**) TIENEN 5 € DE SUPLEMENTO EN EL MENU

PVP 40 € Iva inclos



